
“P’t V...” 11$
boeuf haché, blé d’inde, oignons, purée de pomme de terre

ground beef, corn, onions, mashed potato

le Trio 13$
boeuf haché, veau haché, porc haché, oignons, 
céleri, blé d’inde, purée de pomme de terre

ground beef, veal and pork, onions, celery, corn, mashed potato

le “New” Style 13.50$
effiloché de porc, tombée de poireaux, blé d’inde, purée de patate sucrée

pulled pork, leak, corn, mashed sweet potato

aux Légumes 12$
pois chiches, haricots rouges, zucchinis, aubergines, 

chou vert, oignons caramélisés, blé d’inde, purée de pomme de terre
chick peas, kidney beans, zucchinis, eggplants, cabbage, 

caramelized onions, corn, mashed potato

le Porc 13.50$
porc haché, effiloché de porc, oignons, bacon, champignons, 

blé d’inde, purée de pomme de terre
ground pork, pulled pork, onions, bacon, mushrooms, corn, mashed potato

le “Spicy” 13$
boeuf haché, saucisses merguez, piments forts, ail frit, 

oignons, blé d’inde, purée de pomme de terre
ground beef, merguez sausages, hot peppers, fried garlic, onions, corn, mashed potato

LES PATÉS CHINOIS

La “p’tite soupe” 3$
poulet et pâte de wonton / chicken and wonton dough

La frisée 4$
frisée verte, carottes, radicchios, oignons rouges, vinaigrette maison

frisée, carrots, radicchios, red onions, house vinaigrette

La Boule 5$ 
grosse boulette de viande au parmesan, sauce tomate maison

big parmesan meatball, house tomato sauce

Les rondelles d’oignons onion rings 4$

Les frites yukon gold / yukon gold 3$

Salade de chou maison House coleslaw 3$

LES ENTRÉES + À COTÉ
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le Deluxe 9$
effiloché de porc mariné 48h à la sauce BBQ, bacon braisé,

oignons caramélisés, laitue
BBQ sauce marinated 48 hours pulled pork, braised bacon, 

caramelized onions, lettuce, bread

le Grilled Cheese cheddar, mozzarella / cheddar, mozzarella 6.95$

l’ACV 8.75$
cheddar, emmental, mozzarella, bacon braisé

cheddar, emmental, mozzarella, braised bacon

burger le “GROS BEEF” 12$
8 oz boeuf canadien assaisonné, rondelles d’oignons, laitue, tomate, 

ketchup, mayo épicée
8 oz seasoned canadien beef, onion rings, lettuce, tomatoes, ketchup, spicy mayo

la Saucisse 9$
saucisses merguez, légumes marinés, mayo épicée

merguez sausages, marinated vegetables, spicy mayo

la Super Pile 10.75$
boeuf salé rôti maison, fromage suisse, oignons caramélisés, cornichons,

salade de chou maison, dijonnaise
house roasted corned beef, swiss cheese, caramelized onions, 

pickles, house coleslaw, dijonnaise 

LES SANDWICHS
servi avec frites / served with fries



le Hamburger steak 12.50$
8 oz boeuf canadien assaisonné, oignons caramélisés, pois verts, 

purée de pomme de terre, sauce maison
8 oz seasoned canadian beef, caramelized onions, green peas, 

mashed potato, house gravy

Ragoût de pattes de cochon 13.50$
      boulettes de porc, cubes de porc cuit 24h, pommes de terre 

pork meatballs, pork cubes cooked 24 hours, potatoes

le Macaroni et “Cheese” 11.50$
 fusilli, sauce aux 6 fromages (suisse, brie, emmental, cheddar, 

fromage à la crème, mozzarella), chapelure
fusilli, 6 cheese sauce (swiss, brie, emmental, cheddar,

cream cheese, mozzarella), bread crumbs

le Macaroni Cochon 14.50$
fusilli, sauce aux 6 fromages, saucisses hot dog, saucisses merguez, 

bacon braisé, oignons caramélisés 
fusilli, 6 cheese sauce, hot dog sausages, merguez sausages, 

braised bacon, caramelized onions

LES REPAS

Brownies au double chocolat double chocolate brownies 5$

Croustade aux pommes apple crumble 5$

Pouding chômeur “pudding chômeur” 4$

Ajouter une boule de 

crème glacée à la vanille

Add a side of vanilla 

ice cream

1$

LES DESSERTS

Perrier 2.50$

Naya 2$

Nestea 2.50$

Jus 2.75$

Lait 2.75$

Café 1.75$ 

Boissons 
gazeuses 1.75$

Bec cola 3.50$

Vin rouge / blanc 
verre / glass 6$ 
demi-litre / half-litre 15$ 
 

Sapporo 
verre / glass 5.50$
pinte / pint 9.00$
pichet / pitcher 25.50$

Boréale rousse, blonde, blanche
verre / glass 4.50$
pinte / pint 6.50$
pichet / pitcher 18.50$

Sangria  
verre / glass 6.95$ 
pichet / pitcher 26$

Bloody Caesar
pinte / pint 8$

LES BREUVAGES

LES EXTRAS

Éffiloché 3$

Saucisses 
Hot Dog 3$

Saucisses 
Merguez 2$

Bacon 2$

Boeuf haché 2$

“Smoked meat” 
maison 4$

Oignons caramélisés 1.50$

Fromage poutine 2$

Fromage suisse 2$

Petit pois verts 1$

Sauce poutine 2$

Mayo épicée 1.50$

Dijonnaise maison 1.50$

Pain 1.50$

Classique fromage et sauce maison / cheese and house gravy 7$ 

Hommage à Québec 9.75$ 
saucisses hot dog, sauce piquante Mâche, extra fromage dans le fond

hot dog sausages, Mâche spicy sauce, extra cheese at the bottom

à l’Effiloché de porc 9.75$ 
effiloché de porc, fromage, oignons caramélisés, sauce maison

pulled pork, cheese, caramelized onions, house gravy

BBP 9.75$
boeuf haché, bacon braisé, pois verts, fromage, sauce maison

ground beef, braised bacon, green peas, cheese, house gravy

au “Smoked meat” maison 9.95$
boeuf salé rôti maison, oignons caramélisés, fromage, sauce maison

house roasted corned beef, caramelized onions, cheese, house gravy

LES POUTINES


